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Liebe Kundin, lieber Kunde!

Damit Sie die Backformchen gleich ausprobieren kdnnen,
finden Sie ein leckeres Rezept auf

www.tchibo.de/anleitungen?stom=635684

Wir wiinschen Ihnen viel Freude beim Backen und
gutes Gelingen!

lhr Tchibo Team

Wichtige Hinweise
- Die Backférmchen sind fiir einen Temperaturbereich von
-30 °C bis +230 °C geeignet.

- Die Backférmchen sind nur fiir den Gebrauch in Backofen,
Mikrowelle oder Gefriergerat geeignet. Zweckentfremden Sie



sie nicht! Beachten Sie auch die Empfehlungen Ihres Backofen-
bzw. Mikrowellen-Herstellers.

« Schneiden Sie in den Backformchen keine Speisen und verwen-
den Sie keine scharfen Gegenstédnde. Die Backférmchen werden
dadurch beschadigt.

+ Stellen Sie die Backfdrmchen nicht in offene Flammen, auf
Herdplatten oder auf den Boden des Backofens.

+ Die Backférmchen sind fiir die Reinigung in der Spiilmaschine
geeignet. Sortieren Sie sie aber nicht direkt iiber den Heiz-
stdben ein.

+ Durch Fette kann es nach einiger Zeit zu dunklen Verfarbungen
auf der Oberflache der Backfdrmchen kommen. Diese sind
weder gesundheitsschadlich noch beeintrédchtigen sie die
Qualitat oder Funktion der Backformchen.

- Durch das Material der Backformchen kann sich die Backzeit
um bis zu 20% verkiirzen, wenn Sie Ihre vertrauten Rezepte
verwenden. Beachten Sie auch die Herstellerangaben Ihres
Backofens beziiglich Temperatur und Backzeit.



Vor dem ersten Gebrauch

+Reinigen Sie die Backférmchen mit heifem Wasser
und etwas Spiilmittel. Verwenden Sie keine scharfen
Reinigungsmittel oder spitzen Gegenstdnde.

+ Pinseln Sie das Innere der Backformchen anschliefend mit
einem neutralen Speisedl ein.

Gebrauch

+ Spiilen Sie die Backférmchen vor dem Befiillen immer mit
kaltem Wasser aus.

« Ein Einfetten ist nur notwendig ...
... vor dem ersten Gebrauch,
... nach der Reinigung in der Spiilmaschine,
... bei der Verarbeitung von fettfreien (z.B. Bisquitteig)
oder sehr schweren Teigen.
- Nehmen Sie das Gitterrost aus dem Backofen und stellen
Sie die Backformchen darauf, bevor Sie sie befiillen.
Das erleichtert den Transport.



- Bevor Sie die Muffins aus den Muffinformchen stiirzen, lassen
Sie sie ca. 5 Minuten auf dem Gitterrost abkiihlen.
In dieser Zeit stabilisiert sich der gare Teig und zwischen Muffin
und Backfdrmchen entsteht eine Luftschicht .

- Reinigen Sie die Backformchen mdglichst direkt nach dem
Gebrauch, da sich dann die Teigreste am besten losen.

Dear Customer

To start using the baking moulds right away, you can find
a delicious recipe at

www.tchibo.de/instructions?stom=635684

We hope you enjoy using your new purchase! Bon appétit!

Your Tchibo Team



Important notes

+ The baking moulds are suitable for use at temperatures
between -30 °C and +230 °C.

- The moulds are only suitable for use in ovens, microwaves
or freezers. Only use them for their intended purpose! You
should also read the manufacturer’s instructions for your
oven or microwave.

+Do not cut any food in the moulds or use any sharp objects
in them. Doing so could damage the baking moulds.

+Do not place the moulds over open flames, on hobs or on the
base of the oven.

+ These baking moulds are also dishwasher-safe. However, do
not place them directly above the heating rods.

- Over the course of time, grease may discolour the surface of
the baking moulds. This is neither harmful to your health nor
does it impair the quality or function of the baking moulds.



+ Thanks to the material of the moulds, the baking time can be
reduced by up to 20% when using the moulds for your favourite
recipes. Be sure to also follow the manufacturer's instructions
for your oven regarding temperature and baking time.

Prior to first use

« Clean the moulds with hot water and a little washing-up liquid.
Do not use caustic cleaning products or pointed objects for
cleaning.

« After cleaning, use a brush to grease the inside of the moulds
with a neutral cooking oil.

Use
+ Always rinse the moulds with cold water before filling them.

+ Greasing the moulds is only necessary...
... before using them for the first time,
... after cleaning them in the dishwasher,
... Wwhen processing grease-free mixtures (such as sponge
mixtures) or very heavy batters.



- Remove the rack from the oven and place the moulds onto
it before filling them. This makes it easier to move them.

+ Before removing the muffins from the moulds, let them cool
for approx. 5 minutes on the rack. While cooling, the baked
batter stabilises and a layer of air forms between the muffin
and the mould.

«If possible, clean the moulds immediately after use while
the leftover batter is still easy to remove.

o
Chere cliente, cher client!

Profitez dés maintenant de vos moules a muffins en essayant
la recette proposée sur

www.frtchibo.ch/notices?stom=635684

Nous vous souhaitons un bon appétit!
L'équipe Tchibo



Remarques importantes

« Les moules sont congus pour une plage de température
de -30 °C a +230 °C.

- Les moules sont uniquement prévus pour étre utilisés au four,
au micro-ondes ou au congélateur. Ne les utilisez pas pour
un autre usage! Respectez également les recommandations
données par le fabricant de votre four ou de votre micro-ondes.

-Ne découpez pas les préparations directement dans les moules
et n'utilisez pas d'objet tranchant. Vous abimeriez les moules.

+Ne mettez jamais les moules directement sur une flamme,
sur des plaques électriques ou sur le fond du four.

+Les moules peuvent étre lavés au lave-vaisselle, mais ne les
mettez toutefois pas directement au-dessus des résistances.

+ Au fil du temps, des taches sombres provenant de graisses
peuvent apparaitre sur la surface des moules. Ces taches
ne sont pas nocives pour la santé et n‘altérent pas la qualité
ou la fonction des moules.



- Le matériau des moules peut entrainer une réduction de 20 %
du temps de cuisson par rapport a vos recettes habituelles.
Respectez aussi les indications de température et de temps
de cuisson fournies par le fabricant de votre four.

Avant la premiére utilisation

- Nettoyez les moules a I'eau trés chaude additionnée d'un
peu de liquide vaisselle. N'utilisez pas de détergent agressif
ni d'objet pointu.

- Graissez ensuite légerement l'intérieur des moules avec
une huile alimentaire neutre.

Utilisation
- Avant de remplir les moules, passez-les toujours a I'eau froide.

- |l n'est nécessaire de les graisser que dans les cas suivants:
...avant la premiére utilisation,
... apres un nettoyage au lave-vaisselle,
... i la pate est sans graisse (p. ex. génoise) ou trés compacte.



+Sortez la grille du four et posez-y les moules avant de les
remplir pour éviter le probléme du transport.

- Avant de démouler les muffins, laissez-les refroidir environ
5 minutes dans les moules, sur la grille du four. La pate peut
ainsi se stabiliser et une couche d'air se forme entre le muffin
et le moule.

- Nettoyez les moules de préférence juste aprés [I'utilisation,
les restes de pate se détacheront mieux ainsi.

©)
VazZeni zakaznici,

abyste své nové formicky mohli ihned vyzkouset, najdete jeden
chutny recept na

www.tchibo.cz/navody?stom=635684

PFejeme VAm mnoho zdbavy a (spéchi pfi pegeni!

Vas tym Tchibo



DiileZité pokyny

« Formicky jsou vhodné k pouzivani pfi teplotach od -30 do +230 °C.

- Formicky jsou vhodné pouze pro pouZiti v pe€ici troubé,
mikrovinné troubé nebo mraznicce. NepouZivejte je k jinym
GCeltim! DodrZujte také doporuceni vyrobce Vasi pedici nebo
mikrovinné trouby.

- Ve formiCkdch nefezte Z4dné pokrmy ani v nich nepouZivejte
7adné ostré predméty. Formicky se tim poskodi.

+ Formicky nestavte do otevieného ohné, na plotynky sporéaku ani
na dno pecici trouby.

- Formicky jsou vhodné do mycky. Neumistuijte je viak pfimo nad
topné tyce.

- Plsobenim tukl mdze povrch formicek po néjaké dobé ziskat
tmavsi zabarveni. Toto zabarveni vSak neni zdravi Skodlivé ani
nijak neovliviiuje kvalitu nebo funkci formicek.

- KdyZ pouZijete své osvédCené recepty, miZe se diky materialu,
ze kterého jou formicky vyrobeny, zkrétit doba peceni az 0 20 %.



Co se tykd teploty a doby peceni, dodrZujte také idaje vyrobce
Vasi pecici trouby.

Pfed prvnim pouZitim

- Formicky umyjte horkou vodou s trochou prostiedku na myti
nadobi. Nepouzivejte ostré Cistici prostfedky ani Spicaté
predméty.

- Vnitfek formiCek potom vymazte pomoci $tétecku neutrdinim
stolnim olejem.

Pouziti
« Pfed naplnénim formicky vzdy vyplachnéte studenou vodou.
+\lymazani je zapotfebi jen ...

... pted prvnim pouzitim,

.. po umyti v mycce,

.. pfi zpracovavani tésta, které neobsahuje tuk

(napf. piSkot), nebo velmi téZkého tésta.

- Nez zacnete formicky pinit, vyjméte z pecici trouby rost

a formicky na néj postavte. Usnadnite tim prenasent.



-NeZ muffiny vyklopite z formicek, nechte je asi 5 minut
chladnout na rostu.
Béhem této doby se upecené tésto ustali a mezi muffiny
a formickami vznikne vzduchova vrstva.

- Formicky pokud moZno umyjte ihned po poufZiti, aby se co
nejlépe uvolnily zbytky tésta.

Drodzy Klienci!

Aby mogli Pafistwo od razu wyprébowac foremki,
zamiesciliSmy pyszny przepis na stronie

www.tchibo.pl/instrukcje?stom=635684

Zyczymy Pafistwu wiele radosci z uzytkowania tego produktu,
a takze udanych wypiekow.

Zesp6t Tchibo



Wazne wskazowki

+ Foremki do pieczenia nadaja sie do uzytku w zakresie temperatur
od -30°C do +230°C.

- Foremki do pieczenia nadajg sie do uzytku wytacznie w piekarni-
ku, kuchence mikrofalowej lub zamrazarce. Nalezy uzywac ich
wytacznie zgodnie z przeznaczeniem! Nalezy takze przestrzegac
zalecen producenta piekarnika lub kuchenki mikrofalowej.

+ Nie kroi¢ potraw w foremkach ani nie uzywac ostrych przed-
miotow. W przeciwnym razie foremki mogg ulec uszkodzeniu.

- Nie stawia¢ foremek do pieczenia na otwartych ptomieniach,
ptytach kuchennych ani na dnie piekarnika.

+ Foremki do pieczenia mozna my¢ w zmywarce do naczyn,
jednak nie nalezy uktadac ich bezposrednio nad elementami
grzejnymi.

W wyniku dziatania ttuszczu po pewnym czasie moze dojs¢
do powstania ciemnych odbarwien na powierzchni foremek.
Odbarwienia te nie sa szkodliwe dla zdrowia ani nie pogarszaja
jakosci oraz funkcjonalnosci foremek.



+ Materiat, z ktérego wykonano foremki, moze sprawic, ze czas
pieczenia podany w sprawdzonych przepisach moze sie skrdci¢
nawet 0 20%. Nalezy takze przestrzegac zalecen producenta
piekarnika dotyczacych temperatury i czasu pieczenia.

Przed pierwszym uzyciem

- Umy¢ foremki w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn. Nie uzywac agresywnych srodkéw czyszczacych ani
spiczastych przedmiotéw.

- Nastepnie wysmarowa¢ wewnetrzng powierzchnie foremek
neutralnym olejem spozywczym.

UZzytkowanie

- Przed napetnieniem nalezy zawsze przeptuka¢ foremki zimna
woda.



+ Nattuszczanie konieczne jest tylko...
... przed pierwszym uzyciem,
... po umyciu w zmywarce do naczyn,
... W przypadku wypiekania ciast bezttuszczowych
(np. ciasta biszkoptowego) lub bardzo ciezkich.

+ Przed napetnieniem foremek ciastem nalezy wyjac ruszt
kratkowy z piekarnika i umiesci¢ na nim foremki.
Dzigki temu przeniesienie foremek bedzie fatwiejsze.

+ Przed wyjeciem muffindw z foremek do pieczenia nalezy
pozostawi¢ je na ok. 5 minut na ruszcie kratkowym do przesty-
gniecia. W tym czasie upieczone ciasto ustabilizuje sie, a mie-
dzy muffinkami a forma wytworzy sie warstwa powietrza.

+ W miare mozliwosci nalezy umy¢ foremki do pieczenia od razu
po uzyciu, gdyz wtedy najtatwiej jest usunac resztki ciasta.



)
VazZeni zakaznici!

Aby ste si formicky na pecenie mohli hned'aj vyskusat,
ndjdete jeden chutny recept na internetovej stranke

www.tchibo.sk/navody?stom=635684

Zeldme vam vela radosti a tspechov pri pegent!
Vas tim Tchibo

DoleZité upozornenia

- Formicky na pecenie st vhodné na pouZitie pri teplotach
0d -30 °C do +230 °C.



- Formicky na pecenie st urcené len na pouZitie v rdre na
pecenie, mikrovinnej rire alebo mraznicke. NepouZivajte ich
na iné dcely! ReSpektujte aj odpordcania od vyrobcu vasej
rlry na pecenie, resp. mikrovinnej rary.

+ Nekrdjajte pokrmy vo formickdch na pecenie a nepouzivajte
Ziadne ostré predmety. Tym poskodite formicky na pecenie.
- Neumiestfiujte formicky na pecenie do otvoreného plamefia,

na varné dosky, alebo na dno riry na pecenie.

+ Formicky na pecenie s vhodné na umyvanie v umyvacke
riadu. Neukladajte ich v3ak priamo nad vyhrievacie tyce.

« Tuky mdZu po Case sposobit tmavé sfarbenie na povrchu
formiciek na pecenie. Nie je to zdraviu Skodlivé, ani to nema
vplyv na kvalitu a funkciu formiciek na peCenie.

+Vdaka materidlu formiciek sa mdze skrétit doba pecenia az
020 % pri pouzivani vaSich osvedcenych receptov.
ReSpektujte aj Gidaje vyrobcu vadej riry na pecenie tykajlce
sa teploty a doby pecenia.



Pred prvym pouzitim

- Vycistite formiCky na pecenie hordcou vodou s trochou
Cistiaceho prostriedku. NepouZivajte agresivne Cistiace
prostriedky ani ostré predmety.

+Ndsledne vytrite vndtro formiciek na pecenie neutralnym
jedlym olejom.

PouZivanie

- Pred kazdym plnenim vypldchnite formicky na pecenie
studenou vodou.

- Vymastenie je potrebné len ...
... pred prvym pouZitim,
... po Cisteni v umyvacke riadu,

.. pri spracovani cesta bez tuku (napr. piskdtové cesto)
alebo velmi tazkého cesta.

«Vlyberte mriezku z rdry na pecenie a formicky na fiu postavte
eSte pred ich pinenim. Ulah¢ite si prena3anie.



- Mafiny pred ich vyklopenim z formiCiek nechajte chladnit na
mriezke cca 5 minGt. UpeCené cesto sa za tento Cas stabilizuje
a medzi mafinmi a formickami sa vytvori vzduchova vrstva.

« Formicky na peCenie vyCistite podla moZnosti hned'po pouZiti,
pretoZe vtedy sa zvySky cesta odstrafiuji najlepsie.

>
Kedves Vasarlonk!

Ha (j siit6formdit azonnal ki szeretné prébalni, egy finom
receptet taldl a kévetkez6 weboldalon:

www.tchibo.hu/utmutatok?stom=635684

Kivanjuk, hogy lelje 6romét a siitésben és sok sikert!

A Tchibo csapata



Fontos tudnivalok

- A siit6formak -30 °C és +230 °C kozotti hmérséklet-tarto-
maényban haszndlhatok.

- A siit6formak csak a siitében, a mikrohulldmu siitében és a
fagyasztéban hasznalhatok. Ne hasznalja ket rendelteté-
siiktél eltérd célral Vegye figyelembe a siitd, illetve a mikro-
hullamu siité gyartdjanak ajanldsait is.

+Ne végjon fel ételt a siit6formakban, és ne hasznaljon benniik
éles vagy hegyes targyakat. Ez megrongalhatja a formékat.

- A formékat ne helyezze nyilt [dngba, f6z6lapra, vagy a siitd
aljéra.

- A siit6formédk mosogatdgépben is tisztithatok. Azonban ne
tegye Gket kozvetleniil a f(it6szalak folé.

- A zsiradékokkal vald érintkezés miatt a siit6formdk feliiletén
eqy id6 utan sotét elszinezddések jelenhetnek meg. Ezeknek
nincs egészségkarositd hatasuk, illetve nem befolydsoljak
a stitéforméak minGségét vagy funkciojat.



« A siit6formék anyagdanak koszonhetden a siitési id6 akar
20%-kal is lerdvidiilhet, amikor bevélt receptjeit alkalmazza.
Vegye figyelembe a siit6jének gyartéi adatait is a hémérséklet
és a siitési id6 vonatkozasaban.

Az elsd hasznalat elott

« A formakat tisztitsa meq forré vizzel és egy kevés mosogato-
szerrel. A tisztitdshoz ne hasznaljon maré tisztitdszereket
vagy hegyes targyakat.

- Véqiil kenje ki a sitéformak belsejét semleges étolajjal.
Haszndlat

- Miel6tt megtoltené a formakat, mindig oblitse ki 6ket hideg
vizzel.

« A formék kizsirozésa csak ...
.. az elsd hasznélat el6tt,
... mosogatdgépben valéd mosogatds utdn,
... zsiradékmentes (pl. piskétatészta) vagy nagyon nehéz
tésztak siitésekor sziikséges.



+Vegye ki a rdcsot a siit6bdl, és helyezze rd a formakat, miel6tt
megtoltené Gket. lgy konnyebben helyezheti 6ket a siit6be.

- Miel6tt a muffinokat kiboritja a formakbdl, hagyja ket kb.
5 percig hdlni a stitéracson. Ez id6 alatt 6sszeall a sitemény,
és leveqGréteq képzGdik a muffin és a siitéforma kozott.

- A siit6formakat lehetGleg kozvetleniil a hasznélat utén
tisztitsa meg, mert ekkor a legk6nnyebb a tésztamaradékok
eltdvolitasa.

)
Degerli Miisterimiz!

Firin kaliplarini hemen deneyebilmeniz icin lezzetli bir tarifi
bu sayfada bulabilirsiniz

www.tchibo.com.tr/kilavuzlar?stom=635684

Pisirirken iyi eglenceler ve basarilar dileriz!

Tchibo Ekibiniz



Onemli bilgiler

« Firin kaliplari -30 °C ile maks. +230 °C arasindaki sicakliklar
icin uygundur.

« Firin kaliplari sadece firin, mikrodalga veya derin dondurucu
icin uygundur. Uriinii baska amaclar icin kullanmayn!
Ayrica firin veya mikrodalga firin Greticisinin tavsiyelerini de
dikkate alin.

« Firin kaliplarinda hig bir gida maddesi kesmeyin ve keskin
nesneler kullanmayin. Firin kaliplari bundan dolayi zarar
gorebilir.

« Firin kaliplarini acik alevlerin, elektrikli ocaklarin veya firinin
tabaninin {izerine yerlestirmeyin.

« Firin kaliplari bulagik makinesinde yikamak icin uygundur.
Ancak kabi dogrudan isitici cubuklarin Gizerine yerlestirmeyin.

« Firin kaliplarinin yiizeyinde, zamanla biriken yaglar nedeniyle
koyu renkli lekeler olusabilir. Bunlar sagliga zararli olmayip
firin kaliplarinin kalitesini veya fonksiyonunu etkilemez.



- Kendi giivendiginiz tarifleri kullandiginizda, pisirme siiresi
kaliplarin malzemesinden dolayi % 20'ye kadar kisalabilir.
Firininizin sicaklik ve pisirme siresi ile ilgili Gretici verilerini
de dikkate alin.

ilk kullanim dncesi

« Firin kaliplarini sicak su ve biraz deterjan ile temizleyin.
Temizleme igin sert ya da tahrig edici temizlik maddeleri
kullaniimamalidir.

+ Sonra firin kaliplarinin iclerini bir firca yardimiyla standart
bir sivi yag ile yaglayin.
Kullanim

« Firin kaliplarinin cukurlarini doldurmadan dnce daima soguk
su ile durulayin.

+ Kullanimdan dnce yaglama islemi ancak:
... Ik kullanimdan &nce,
... bulasik makinesinde yikandiktan sonra,



... yagsiz hamur (6rn. biskiivi hamuru) veya ¢ok koyu hamur
pisirilecekse uygulanmahdir.

« Firindaki 1zgara demirini ¢ikarin ve doldurmadan dnce firin
kaliplarini izerine yerlestirin. Bu islem tasimayi kolaylastirir.

+ Muffinleri kaliplarindan ¢ikarmadan 6nce yakl. 5 dakika 1zgara
demiri izerinde sogumasini bekleyin. Bu siire icerisinde ha-
mur sertlesir ve muffin ile firin kaliplari arasinda bir hava ta-
bakasl olusur.

« Firin kaliplarini miimkiinse kullanimin hemen ardindan
temizleyin, ¢linkii hamur artiklari en iyi bu sekilde ¢ozilr.
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